
 

 

 
 

Vandmelon Sangria 
 

1 Vandmelon 
5 Appelsiner 

1,5 dl Rødvin 
300 cl Grand Marnier 

 
Sukker lage: 

 
300 g sukker 

300 ml vand 
 

Skær toppen af vandmelonen, og udhul den. Brug gerne et parisiennejern, så du 

får fine melonkugler, ellers skærer du bare melonkødet i 1 cm storetern. 
 

Pres saften af appelsinerne, du skal bruge 1 dl friskpresset appelsinsaft 
 

Bland rødvin, appelsinsaft, Grand Marnier og sukkersirup i en stor skål, og lad 
vandmelontern/kugler trække heri i et par timer på køl. Servér sangriaen i den 

udhulede melon. 
 



 

 

 
 

Rabarber drøm 
 

4 cl gin 
2 spsk. Rabarber sirup 

Fyld op med hindbær/rabarber tonic 
Isterninger 

 
LAVES 1 GLAS AD GANGEN!!! 

 
Kom isterninger i glasset 

Hæld 4 cl gin i glasset 
Kom 2 spsk. Rabarber sirup i 

Fyld til sidst op med hindbær/rabarber tonic 

 
Pynt: en lille rabarber stang 

 
 



 

 

 
 

Hindbær med gin 
 

5 dl Hindbær 
5 dl gin 

Danskvand 
Agurk strimler 

Isterninger 
 

Skyl agurken og skræl den på langs 
 

Bland hindbær og gin sammen i en skål 

 
Kom masser af is i glassene 

Fyld hindbær og gin massen i glassene, og suppler med dansvand 
 

Pynt: Agurk strimler 



 

 

 

Gin hass 

 
4 cl gin 

2 cl mango sirup 
1 lime skive 

10 cl Lemon sodavand 
Isterninger 

Mynte 

 
Fyld isterninger I glasset 

Hæld gin i glasset 
Kom Lemon sodavand i 

 
Pynt: Mynte og lime skive 

 
 

 



 

 

 
 

Københavnerstang 
 

 
2 isterninger 

5 cl Rom 
3 cl Ananas likør 

1,5 dl Ananas juice 
1 tsk. Limesaft 

1 x vanilie is 
 

Fyld isterninger, rom, ananas likør og ananas juice I en shaker og ryst godt. 
 

Smag til med ananas juice 
 

Fyld is i glasse og hæld drinken i   


